
La robe est jaune aux reflets verts. Le nez est intense aux notes d’agrumes et de citron. En bouche l’attaque
est franche  offrant des saveurs de fleurs blanches mêlés aux agrumes frais. Le vin blanc parfait pour tout
vos apéritifs !

Côtes de Provence AOP
100 % Rolle
Macération pelliculaire à froid
5 mois en cuve inox thermorégulée
13% vol
Argilo-sableux
2024
4 500 bouteilles
75 cl 

BLANC

Se déguste entre 8° et 10°C en bonne compagnie à l’apéritif. S’accorde parfaitement avec un
plateau de fruits mer ou un poisson grillé.
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